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Editorial Aogenda prévisionnel

L’agriculture connait un drame trés douloureuxiuicée la sécheresse. Elle5 octobre : Séance solennelle de rentrée*

est de grande ampleur et elle affecte une parpeitante, et de plus en plusl2 octobre : Plan Maroc vert

importante, de notre pays. Les productions végétatmt étre fortement 19 octobre : Marqueurs moléculaires

pénalisées, mais peut-étre encore plus, si celpossible, les productions 9 novembre : Faune sauvage et élevage en France

animales, qui n’avaient pas besoin de ce nouveap dor. Notre Académie 15 novembre : Séance commune avec et a I'Acadéeniéétiecine :

exprime sa solidarité avec les agriculteurs etagarieur peine. Mais nousViande bovine, alimentation et santé

ne devons pas nous arréter la. 16 novembre : Gestion de |'azote en agriculturer poucilier exigences
agronomiques et environnementales

Cette sécheresse est-elle le signe du changeniertigue annoncé parLundi 21 novembré 14 heures25C° anniversaire de I'’Académie:

beaucoup ? Je ne me prononcerai pas sur cetteiaquest fait de mon Séance de cléture au Sénat : Solidarités danaaide agricole et rural

incompétence. En revanche, je vois dans ce doulzuéeénement, une 23 novembre : Quelles innovations pour la gestiomlole des ressource:

occasion d’appliquer sérieusement ce qu'on appédleprincipe de naturelles

précaution et cette fois-ci, d’'une fagon qui ne pas frileuse. Il me semble 30 novembre : Les algues vertes sur le littoratidore

nécessaire de mobiliser toutes les intelligencestes les forces de la 7 décembre: Comment la production agricole mdedigeut-elle

recherche pour avancer des solutions qui permetterpallier, au moins répondre a une demande alimentaire trés différericié

partiellement, la cruauté ou l'indifférence de &ure. 14 décembre, a 14h30 : Séance commune avec I'Adéadias Sciences :
Immunité innée.

On voit bien les disciplines concernées : quel ditadu sol ? quelles

semences tolérantes a la sécheresse ? Quellengdsti®au sur la durée ?

etc. * Lieu et horaire seront précisés ultérieurement !

Je ne suis pas slr que ce travail soit réellemantaf I'extérieur. Alors
pourquoi ne pas prendre linitiative de cette mishiion des esprits que
j'appelle de mes voeux ? Je vais m’y consacrer @anjsurs qui viennent.

Guy Paillotin
Secrétaire perpétuel

Nouvelles d’'Harcourt...

Les 87 hectares de notre «forét d’'Harcourt» santtde que I'’Académie a gardé des 283 ha en subidisée du legs consenti en 1826 par Louis-Gerv
Delamarre a la Société royale et centrale d’agricel(incarnation a cette époque de notre Compadraevolonté dudéfunt, en matiére forestiere, éta
que le domaine d'Harcourt «serve a montrer tolida que I'on peut tirer d'une forét lorsqu'ondansacre les mémes soins gqu'a une exploitat
agricole».

Suite a la cession, en juin 1999, par I'’AcadémieCanseil général (CG) de I'Eure du chateau (avebdamtum et quelques hectares de forét), u
convention était signée en mai 2000 par les deutiegaet la Communauté des communes rurales du rcal@dBrionne, convention par laquell
I’Académie autorisait I'accés du public a sa fdgtacceptait aussi de limiter le nombre de joerstiasse). La configuration des lieux fait queublis
en question est celui des visiteurs qui sont pgasg&gdemment par le pavillon des entrées au dentkirCG. La convention a expiré fin 2007, et auc
texte spécifique ne régit depuis lors I'acces dsiseurs a notre forét.

Notre adhésion au Syndicat des propriétaires fersstie I'Eure inclut une souscription a une asstgaesponsabilité civile, laquelle ne couvre gas |
dommages corporels et matériels éventuellemens qailes nombreux visiteurs d’un site touristigues inconvénients pour nous de cette situati
sont aggravés par I'évolution «judiciarisante» deesociété. C’est pourquoi, I’Académie a écritutédvril au président du CG pour lui indiquer que
forét était jusqu'a nouvel ordre interdite au paoblinterdiction également signifiée a la Communadé& communes. Des panneaux ont é
immédiatement apposés par le Département aux adederét a partir de son domaine.

Dans cette méme lettre, I’Académie proposait au @&’'dntendre avec lui sur une nouvelle conventiacadieil du public, plus élaborée que |
premiere (et prenant en compte les charges quiteésient pour nous de son application). Cette psiion a été faite sur la recommandation de
Commission des fonds (réunion du 31 mars), elle-mBasée : (i) sur une étude comparative conduitdap@™ Section sur les futurs possibles d
notre propriété d’Harcourt, aprés I'échec de lacpdure d’échange; et (ii) sur le contenu d’un éiemeque notre confrére Jean-Frangois Hervieu a
fin février avec le président du CG, lequel a inéigu'il n’était plus question pour le Départemeatsg porter acquéreur de la forét, et qu'il ét:
favorable & une convention entre I'’Académie et Ep&tement pour I'accueil du public, donnant enngle ce qui se passe dans certaines fo
publiques en milieu rural dans I'Eure. Le Directgénéral des services a répondu que le CG nous fieoghainement des propositions dans ce sens.

Jean-Paul Lanly
Trésorier perpétuel



Polnts de vue

culinaire commence l'exploration de cette nouvelenture. Aprés un
premier plat présenté a Hong Kong en 2009, unepéqdée I'Ecole du
On a oublié que, dans les années 1980, la cuiisingaise faisait quasi Cordon bleu, a Paris, puis le traiteur Potel & Chatiatveille du
exclusivement ses gelées au pied de veau ou & garfruits entiers ; la lancement de I'Année internationale de la chimi®NESCO, ont servi
pectine industrielle, la gélatine en feuille oupeudre étaient soupgonnée$les repas « note a note ». Cette cuisine simposdiea? N'oublions pas
de donner « un go(it », et, quand je proposais aisingers professionnels due I'énergie semble devoir colter de plus engiles...
d'utiliser des polysaccharides couramment emplopés l'industrie

alimentaire ou par d'autres cultures (alginatear-agar, gomme adragante,

guar, caroube, carraghénanes...), les institupoofessionnelles francaises
faisaient état de doutes sérieux quant a l'innéaletces produits...

Je m'épuisais en vain a promouvoir ainsi des ingnésl « nouveaux »
(sous-entendu « pour la cuisine frangaise class¥jupiand la crise de la

vache folle a mis fin aux résistances. Les divaiggaccharides gélifiants En Chine, depuis 1997, plus de 8 millions d’hectaieserres arables on
ou épaississants qui étaient jusqu'alors refuséstfaussitot adoptés... altté détruits du fait de limplantation de parcs usiels et de
point que, aujourd'hui, les cuisiniers nomment dtjées" ces produits, I'urbanisation. De plus, a cause de l'usage extebsitrants et des
confondant la gélatine et les autres produitsigéli§ et épaississants. changements climatiques, pres de 40% des solssdégradés.

A I'époque, je proposais également une rénovatsrtechniques culinairesLa population augmente encore et surtout les hdddtualimentaires
et, notamment, une modification des équipementsuisson. Comment changent, les Chinois deviennent de plus en pluswaes. L'agriculture
supporter, par exemple, que l'emploi de casserslas des plaques a, de ce fait, de plus en plus besoin de terres pesurer la sécurité
électriques ou sur du gaz conduise a gaspillerujas§0 pour cent de alimentaire du pays (une dizaine d'ares/habitantuedlement).
I'énergie consommée ? Parallelement, I'urbanisation des grandes métrapest galopante et les
A I'époque, les fours a micro-ondes suscitaientoenda crainte, et municipalités ont besoin de nouvelles surfaces saudévelopper. En
linduction coQtait une fortune. Aujourd'hui, lesufs & micro-ondes sontconséquence, la Chine a établi des « quotas » rés nables et de terre:
partout, et I'on trouve des plaques a inductionr pme centaine d'eurosconstructibles. Si I'on construit, on doit rendre eompensation un
dans les supermarchés. La question énergétiquellestésolue pour €quivalent de terres arables (principe de compiemgat

autant ? Absolument pas : les cuisiniers contingenéduire leurs fonds, Récupérer des terres est devenu la mission prieciges services de
c'est-a-dire a faire une opération intellectuellersidérante : alors que lagestion du territoire. Les ressources foncieresitétamitées, il est
chaleur latente d'évaporation de l'eau est cordiiér ils chauffent envisagé, par les autorités administratives, leaéélement des villages
longuement des liquides précieux (bouillon, vinél)minant l'eau, certes, et la relocalisation des paysans dans des immegpbles récupérer des
mais entrainant aussi dans I'atmosphére l'esseitseinolécules odorantessurfaces nouvelles de terres qui pourront étreamées a l'agriculture.
qui contribuent a l'intérét des solutions aquegstinaires. Au Shandong par exemple, la municipalité de Zhughandécidé de
Pourtant, confronté a l'objectif culinaire assatiées réductions, n'importesupprimer 1249 villages qui ont été regroupés éh<@Quartiers ruraux »
quel chimiste s'y prendrait différemment : au mimim il distillerait afin de ou logent 700 000 paysans. Les agriculteurs somuls&s sans
récupérer les composés volatils, comme le faiigirie des parfums avecménagement et sont relogés de force dans des infesetrigés au milieu
les huiles essentielles ; un peu mieux équipé,tillserait un systéme de la campagne. Privés de leurs cours de fermealgsans se trouven
d'osmose inverse pour récupérer les saccharidessels minéraux, lesconfrontés a la nécessité de changer de mode @t @& production.
acides aminés, les acides organiques... qui sehsistans les liquides En échange de ces terres récupérees sur les sillegemunicipalités des
réduits aprés une évaporation poussée. villes pourront étendre l'urbanisation. Le minigtadu Territoire espére
Poursuivons la réflexion, en repensant & la g&@atitant que nous y récupérer ainsi 1,8 million d’hectares. De telsaiges ameénent a de
sommes, pourquoi ne pas nous reposer sur l'industrinous simplifier la nombreux conflits. Des abus sont trés vite appatusés peu de terres
vie et produire les fonds réduits en mélant a'emuldes saccharides, degéquisitionnées sont revalorisées en terres agscahais sont le plus
sels minéraux, des acides aminés, des acides quganet des composéssouvent destinées a des projets non validés, féglementation, pour
phénoliques ? Nul doute que, du point de vue étiggg une séparationaugmenter par exemple les investissements et lesttee fiscales.
des composés d'intérét qui ne serait pas faitendicile reviendrait moins Comment réaliser un développement d’ensemble dexesprbains et
cher que la distillation ou l'osmose inverse a laison ou dans lesagricoles en préservant les intéréts des paysamssdo 12™ plan
restaurants. quinquennal (2011-2015) ?Tel est le dilemme delemiel les pouvoirs
Nous sommes ici au point qui nous permet de corsi@é que je crois étrepublics se trouvent confrontés (Extrait de Courirgernational 1054,
l'aprés-cuisine moléculaire, proposée dés 1SBetific American, 1994, janvier 2011).

270@), pp. 44-50). De méme que les synthétiseurs sé isgDsés en
musique, non pas pour remplacer les pianos, traegpetiolons, mais bien
plutdt pour créer des sons nouveaux, il est fatitaginer une cuisine «
note a note », ou le cuisinier composerait ses plgiartir de composés purs
ou de mélanges simples de tels composés. Il dealai élaborer I'odeur,
la saveur, la consistance, la couleur, la formen.vue d'obtenir des mets
entierement nouveaux, du point de vue de la fotenepnsistance, I'odeur,
la saveur, etc.

Travail difficile, voire impossible ? Méfions-noue nos propres peurs
déguisées en arguments apparemment rationnelsnd geasynthétiseur
s'est introduit en musique, le méme argument atéitproposé : certains
avaient considéré comme bien trop fastidieux dfabi une a une desDeux décisions récentes ont clarifié la situatian ld brevetabilit¢ du
ondes sonores de fréquence pure pour produire sheidigue. Les travaux vivant en Europe.

de I'N"RCAM, notamment, ont eu raison de I'opposition. 1) La société Monsanto, titulaire d’un brevet surd@sRoundup Ready
A propos de cette cuisine note & note, il demeutellq pose des questions  résistant au glyphosate en Europe, avait contéstgortation en
scientifiques nombreuses, en plus des questionsoétques, techniques,  Hollande de farine de soja RR produite en Argentinelinvention

Comment cuisinerons-nous quand I'énergie se raréfie ?

Hervé This

Terres arables et urbanisation

Jean-Frangois Morot-Gaudry
Président de I'’Académie

MLses au po’mt

Développements récents sur la protection des
innovations dans le domaine végétal.

sociologiques, artistiqgues... Par exemple, on saié l'estragole, qui
compose la moitié de I'huile essentielle de bggin, est un composé
génotoxique et cancérogene ; l'utilisera-t-on dées plats? A quelle

concentration ? De méme, puisque certaines supptétiens ne sont pas
sans risque, d'une part, et que la formulationdileeyrs composés bioactifs
est notablement importante, comment les cuisimpergront-ils utiliser les

vitamines dans les plats de cuisine « note a n8te »

Alors que les questions demeurent nombreusesitistavoir que le monde

n'est pas protégée, au motif de la présence du petégé dans la
farine. Le tribunal de la Haye a interrogé la Caler Justice de
Luxembourg sur la question de savoir si la seudegurce d’'une séquenc:
d’ADN protégée par un brevet européen constituadt atteinte a ce
brevet. La Cours a constaté que la directive europesur la

protection juridique des inventions biotechnolo@sjisubordonne la
protection conférée a la condition que linformatigé nétique

contenue dans le produit exerce sa fonction, igtdstance a un



herbicide, dans le produit lui-méme. Ceci n'étans g cas dans la prendre conscience des contraintes qui sont ade the la vie sur terre.
farine, la protection conférée par le brevet n@mliguait donc plus et Parmi les facteurs externes on peut citer I'impwéadu rayonnement
'importation en Europe de cette farine ne conatitypas une atteinte solaire, mais aussi des contraintes physiques léda latitude, a
aux droits de Monsanto. I'altitude, aux saisons et a I'exposition. Il estntandé d’expliciter la
L'article 53b de la Convention sur les brevets eé@ems portant sur lesrelation entre la composition des aliments et Esence dans les sols de
exceptions a la brevetabilité stipule que ne sad prevetables [...] éléments indispensables a la vie, éléments magtuwbgo-éléments. On
« les procédés essentiellement biologiques d'oioierde végétaux » ne peut parler des sols sans souligner leur rdléasgualité des eaux, la
[...]. De nombreux débats ont eu lieu sur la défimitide « procédés typicité des produits, le recyclage des déchetsgtuté des paysages. L
essentiellement biologiques » et, dans le cadrBogdposition a deux sol et la production végétale sont replacés damemgexte de nourrir la
brevets récents, I'un sur le brocoli et I'autre lutomate, la chambre deplanéte avec les surfaces disponibles, en Franciaret le monde, en
recours technique de I'Office européen des Brevatslemandé a la relation avec différents types de contraintes. Oimppmportant concerne
Grande Chambre de Recours de donner son interprétiicet article. la disparition des terres agricoles consécutiveirbdnisation, aux voies
A la suite d'une audition publique en juillet 2018, laquelle je de communication et aux infrastructures commersiate@ndustrielles : la
participais, la Grande Chambre de Recours a publ¢ asds le 9 surface agricole d’'un département disparait tossskept ans. Faut-il
décembre 2010. Cet avis, qui doit faire jurisprugeest, dans son sacraliser les terres agricoles ?
essence, le suivant : un procédé de productionaiees impliquant le La communauté de Science du sol s’est mobilisédessujet et nous
croisement de génomes entiers de plantes et latisélede plantes avons été sollicités pour la formation des ensgithdes académies di
résultant de ce croisement est en principe exclladeevetabilité car Versailles (D. Tessier) et de Montpellier (R. Poggs enseignants n’ont
étant essentiellement biologique. La simple indasd’'un procédé généralement qu’une connaissance fragmentaire désuxnet de la
technique pour rendre possible ou faciliter leisgment des génomesproduction agricole. Un message concerne les psasede formation des
entiers ou pour rendre possible ou faciliter laesibdn suivant le sols qui conditionnent largement leur richesse armiqules fines et
croisement ne rend pas le procédé brevetable. Gstirdique par réactives, leur profondeur ainsi que la rétentibriaebiodisponibilité
exemple que le seul fait d'utiliser un marqueur écalaire pour la d’éléments indispensables au développement dedeplahe facteur
sélection dans la descendance d'un croisementmikpas le procédé temps et I'agressivité du climat sont des élématéerminants de
brevetable. I'évolution des sols, ce qui permet de montrer aai des sols tropicaux
L L o, . sont généralement beaucoup plus pauvres au plaricqeie que nos sols
Ces deux decisions vont dans le bon sens, en limigportée d'un géne yes régions tempérées, avec des toxicités narafedémiques :
breveté a la matiere dans laquelle ce gene s’erpeinen renforcant la nongy|ytion naturelle est un facteur d’appauvrissein ce qui surprend de
brevetabilité des variéteés végetales en Europe. nombreux auditeurs... Les sols sous foréts sontdoes plus pauvres
que les sols cultivés, lesquels ont été entretgaus’homme, comme
Bernard Le Buanec  chez nous, parfois depuis plusieurs millénaires.
Un des points importants abordés concerne les tionsliet le maintien
\ . . de la fertilité des sols sur le long terme. En peentieu, il s'agit de
Inventer des modeles alimentaires nouveaux comprendre comment sont stockés et mis a disposldée éléments
indispensables aux plantes, afin de les introddens la chaine
Innovation radicale dans les processus alimentairesc le «social alimentaire. Une des particularités du monde biglog des sols est de
business », prise en compte de la chaine alimerdains sa globalité et saransformer des résidus en éléments sous formelesimpi soient
complexité en travaillant sur les écosystemes empreinte emploi, assimilables par les plantes. On peut ainsi moemeguoi la biodiversité
utilisation de la finance carbone pour favoriser éapériences et renforcerdes sols est un élément déterminant de leurs gtépriphysiques,
les chaines agroalimentaires locales sont les déesloppés par Danonechimiques et biologiques. Il faut bien avoir eretgtie le sol est un milieu
afin de relever les défis alimentaires de demamm&nuel Faber, directeursoumis a des apports et a des pertes dans urbéguiiinamique. Pour la
général de l'entreprise, invité du 250eéme annivegsae I'Académie production agricole, il est nécessaire de connidgeycles des élément
d'Agriculture de France, a plaidé pour I'émergedeemodéles alimentaireset un des impératifs est de maintenir cet équilitrele long terme par la
nouveaux. Et cela a partir de quatre postulats. fertilisation. Il faut réconcilier la chimie et laiologie, mais aussi initier
1- On ne peut désormais négliger les interactione®tiriterconnections |es éléves a une approche de milieux complexes.s Noons voulu
entre nature et agriculture, agriculture et aliragah, alimentation et réhabiliter I'importance des engrais dans la nshtrle la fertilisation,
culture, culture et santé. mais aussi bien distinguer la fertilisation de #&dage de produits
2- Les biens alimentaires ne peuvent plus étre régisla seule loi du phytosanitaires. Des exemples sont donnés sur dpsrtations des
marché, du fait de I'asymétrie de [linformation, sdeécarts de récoltes et leur impact sur la durabilité des mitieen fonction de
productivité de 1 a 100 et des aléas extérieursmmre climat, sans scénarios comme en agriculture organique (ou agieu biologique)
oublier les biens publics produits par les filieeggoalimentaires et qui sans apport d’engrais minéraux, ou avec des impakses la fertilisation
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n'ont pas de prix de marché. sur le long terme.
3- Dans les économies émergentes, les stratégies nadiimes doivent La sensibilisation a la question du bilan de I'passe par le prélévemen
relier le haut, le milieu et le bas dans la pyrasvdés revenus. des récoltes en fonction du rendement des cultQrest la réserve en eat

4- La complexité des enjeux et l'infinie variété désiations locales doit qui alimente la plante entre les épisodes pluviaix conditionne
conduire a ne négliger aucune option, ni aucunebgwaison de |argement l'alimentation hydrique des plantes pends périodes
solutions, ce qui suppose a la fois une gouvernaeseprocessus decruciales de leur développement.
recherche, une gouvernance du partage de leursfidenéet une Le diaporama qui a été préparé, accompagné die, tsera accessible
gouvernance de leur mise en ceuvre. sur le site internet de I'Académie de Versaillesmplétant ainsi les
Le texte intégral suvww.academie-agriculture. fr ouvrages mis a disposition des éléves. A partin éluditoire trés orienté
« milieux naturels » par sa formation initiale,i feouvé des enseignants
Jean-Francgois Colomer ouverts au role des sols dans I'alimentation, étispement intéressés pa

Vice-Président de I'Académie des exemples concrets. Il me semble que ce genoerdebution peut

aider, sur le long terme, a faire passer un messagé&importance de

I'agriculture auprés de la société, en accord descobjectifs de notre

Co-construction Académie.

Daniel Tessier

L’enseignement du sol au lycée : un retour d’expéence
sur la formation des enseignants

L’Education nationale vient d'introduire le sol ddas programmes de seconde et
de premiere S des lycées. Il faut saluer cetiatiné qui fait suite & son abandon
par le ministre Allegre dans les années 90. L'dambilu programme est
d'intégrer le sol dans un ensemble trés vasteigeapaider les éléves a



Billets Protection et Tutelle.

L’article 2 de nos statuts stipule que conforménderarticle 4 du décret
présidentiel du 23 ao(t 1878, le Président de lauB&ue est le
« Produits naturels » protecteur de I'Académie d’Agriculture de France let ministre de
I’Agriculture en est le président d’honneur.
Sujet d’actualité , pourtant déja ancien, puisqlams I'antiquité et surtout Dans des documents écrits par des membres de Aot@émie, la
au 18 siécle, le retour a la « Nature » était le théaveri des philosophes formulation « ministere de tutelle », en référenae ministere de
qui devait les conduire a imaginer un nouveau nedelsociété.. I’Agriculture, apparait fréquemment. Ceci m'a ameéngfléchir au role
Aujourd’hui, appliqué a de nombreux produits etspharticulierement a de notre Académie dans le contexte actuel.
l'aliment, le qualificatif « naturel » rassure lensommateur, qui devant les."article premier des statuts définit I'objet deAtadémie qui est, entre
messages alarmistes diffusés par les medias ses méfilalimentation autres activités, d’exprimer son avis sur toutegjieestions relevant de s:

moderne. compétence et, notamment, sur celles dont elle sasie par le

Ce sujet fait débat au sein de la section « Aliatéo » de I'AAF et gouvernement.

tourne autour de trois questions : Par définition, le rdle d’'une Académie est d’exm@mses avis en toute

- Comment définir le qualificatif « naturel », en patticulier lorsqu’il  indépendance, les membres étant élus a vie etntaj@nc pas a se
s'applique a l'aliment ? préoccuper de savoir si leurs avis sont ou norigeément corrects et/ou

De nombreuses définitions de ce qualificatif petivem résumer ainsi : conformes aux textes officiels en vigueur.

«qui est issu directement de la nature et quitmesd( au travail de Dans ces conditions, on peut s'interroger sur lisgiion du terme
’homme, ni modifié, altéré ou falsifié » « tutelle » qui, joint au terme « administrativereut dire « I'ensemble
La définition de « laliment naturel » pose déjalgéme puisque les deuxdes moyens de contrdle dont dispose le gouvernesnemes collectivités
mots se contredisent, les aliments étant pourdpapt des produits venantpubliques et les établissements privés d'intérélipw. (Dictionnaire Le
de la nature certes, mais ayant subi une transfammai minime soit-elle ! Robert). Sommes-nous sous le contréle du ministéréAgriculture ou

A noter que, sur le plan réglementaire, il n'y aune définition. sommes-nous, sous la protection du Président deRdpublique,
- La «naturalité » de l'aliment, est-elle une qualitéqui se justifie indépendants ?

scientifiquement ? Mais ce billet fait peut-étre preuve de trop d’ipdédance...
L’argumentation peut s’appuyer sur nditions d’obtention comme :
les origines (produits sauvages ou récoltédgs caractéristiques Bernard Le Buanec

constitutives(pas de modification dans la composition par agbatditif),
les opérations subies par [laliment(exclusion de procédés de

transformation sauf traitements mécaniques). La formation trop souvent oubliée

Elle peut aussi s'organiser autour dg®priétés bienfaisantes sur la

sant¢é comme les propriétés nutritionnelles, la supposésence de Notre confrére Malassis répétait que le progréssesur trois piliers:
composeés toxiques et de germes pathogenes, leségusnsorielles qui la Recherche, la Formation etla Vulgarisation-8léppement.
rendent les produits attractifs. L'aliment « natuwreserait associé En relisant nos Comptes Rendus, je constate querdesltats et
abusivement au qualificatif «sain». Au totalucan argument interrogations de la Recherche sont particuliéreméveloppés (ce

scientifique ne paraitjustifier cette appellation . . ~qui est normal), que la vulgarisation-développenesitévoquée mais
- L’al!ment naturel est-il un mythe (ou un réve) qui renforce le lien que la formation est parfois citée mais le plusvemu oubliée...
social ? Alors, comment faire passer dans la pratique quexite des

Il faut bien admettre que ce qualificatif appoereec lui une image agriculteurs les résultats de la Recherche et leyslications ?
bienfaisante propre a certains modes de vie. Remle,'obsession du Certes il y a les conseillers; mais si I'agricutteta pas la formation
retour a la nature de certains éecologistes donne un sens magique @dézessaire pour bien comprendre ce qui a conddélla ou telle
Nature ainsi que I'écrivait J.J. Rousseau : « Tmttbien sortant des maingechnique, il ne fera qu'appliquer des recettes rfgsa
de la nature, tout est dégénéré dans les main$iakarhe ». Aujourdhui, insuffisamment expliquées) ce qui est intelleceraint désastreux. I
pour certains extrémistes, les traitements techiopies sont jugés « contre nature »ui faut donc une formation initiale et une fornaati continue pour
On assiste aussiune obsession de la traditionL’idée que l'alimentation comprendre et mettre rationnellement en pratiqsetéehniques qui
de nos grand-meéres était plus saine que cellealladipui persiste. Il en |ui sont proposées.

est de méme pour les produits du terroir dont Kmavalorisée par Exemple significatif: lors de la séance au Congaibnomique,
I'identité régionale est largement utilisée darssieessages publicitaires.  social et environnemental sur le Systéme alimeataiondial, seul
L'utilisation du qualificatif « naturel »  s’accordetres bien avec notre confrére Jacques Diouf, directeur générdadeAO a évoqué
I'acceptabilité de plus en plus réduite dyrogres scientifique La nature |a formation , alors que c'est un moyen essentielr gaire adopter

est plus rassurante que la Science ! des techniques en vue d'augmenter les rendemernserver les
Un retour de I'obscurantisme fait accepter desrdfit® ou des croyancesstocks de grains des petits paysans pauvres damnségu régne la
impliquant les bienfaits de la Nature. faim de fagcon endémique.

Mais il devient évident que la Nature joue réle de lien social: alors que Alors, merci, mes chers consoeurs et confréres,egeinda formation,

les réglementations sont souvent percues commdédsoda Naturalité de au moins dans les conclusions de vos interventions

I'aliment pourrait s’y substituer. L'alimentatiorep réglementée, souvent

contestataire, se justifie par un désir de regrogoe social : le terroir, les RaymondMérillon

repas festifs, les produits locaux, les produits bi

Sur le planmarketing et commercial le qualificatif « naturel » donne

confiance au consommateur ; c'est un argument dievequi, en valorisant

le produit, lui permet d’étre vendu plus cher !

En conclusion, la définition de « I'aliment natureb serait un réve sinon o o .

un mythe, devant limpossibilité de le préciser dty associer une Gerard de Caffarelli, président de I'Association FERT, ancien

réglementation stricte. Elle n'aurait aucune baseaiment scientifique. eésponsable de nombreuses Organisations, le 1Z0tai

C’est a Chaque Consommateur, par la formation qLa'lre(;ue ou par les Antoine de La Panouseprop”éta“’e forestier le 27 décembre 2006.

informations diverses qu'il a en permanence, defa@e une idée de la Jacques Morice directeur de recherche honoraire de I'NRA, leatdl

validité des allégations diffusées sur « I'alimenaturel » dans le but de 2011.

se nourrir sainement et en éprouvant du plaisir. Pascal Ribéreau-Gayonprofesseur émérite de I'Université de Bordeal
I, Correspondant de I'Institut (Académie des Scix)cle 16 mai 2011.
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