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tro a grande échelle et 2 moindre cofit,
les fabricants s’avouent impuissants.

FACTEUR DE CROISSANCE

« On a prouvé que l'on pouvait fabri-
quer ce type de produits mais en toute
petite quantité, admet Gilles Candotti,
coordinateur France de la société néer-
landaise Mosa Meat, spécialisée dans la
nourriture de laboratoire. Ce sur quoi
travaille notre industrie aujourd’hui est
la montée en échelle. C’est un proces-
sus trés long qui concerne l'ensemble
des procédés de nos entreprises. »

A Toccasion d'un webinaire organisé le
29 novembre par Acta et Agreenium,
il évoque le cas du milieu de culture.
« A grande échelle, nous cherchons 2
avoir des milieux de culture efficients
et recyclables. » Mosa meat, qui n'em-
ploie plus de sérum feetal bovin depuis
2019, ne veut pas dévoiler la nature de
son nouveau substrat. « C'est le cceur
de notre propriété intellectuelle, par
conséquent on ne peut pas révéler nos
milieux de culture, d’autant plus que
les composants évoluent au cours du
temps. Ce qui est certain : nous n'utili-
sons pas d’hormone de croissance, pas
d’antibiotiques et pas dOGM. »

LOIN DU MARCHE

La fabrication du seul produit com-
mercialisé a ce jour, 2 Singapour, re-
court au sérum de veau foetal. « Sans
ce sérum, comment apporte-t-on, dans
un milieu de culture, les hormones et
les facteurs de croissance nécessaires
au développement des cellules ?, tique
Jean-Frangois Hocquette, directeur de
recherche a I'Inrae. Nous l'ignorons. »
La montée en échelle de cette industrie
implique par ailleurs l'utilisation de
plus grands bioréacteurs : « Nous ne
savons pas faire aujourd’hui, reprend
Mosa Meat. Il ne s’agit pas seulement
d’'augmenter la taille de la cuve... Un
changement des volumes entraine un
comportement différent des cellules et
des tissus. Chaque montée en échelle
implique de nouvelles recherches. »

Aucune étude n'est non plus en mesure
dattester les gains environnementaux
de ces procédés, faute de connaitre no-
tamment le milieu de culture. Les incer-
titudes demeurent aussi en matiére de
sécurité sanitaire, d'impacts sur la santé,
de gofit, ainsi que de cofits de production
comme de prix. « Lobjectif est de travail-

Jean-Francois Hocquette, directeur de recherche a I'lnrae

« Toute innovation doit
pouvoir étre expertisée »

ans ma carriere
(( de chercheur,
c'estla

premiére fois que je fais
face a une culture du
secret aussi bien gardée.
Mais je n‘avais jamais
travaillé dans le méme
temps sur un sujet avec
une vocation commerciale
aussi forte, méme dans

le secteur de la viande
classique.

Par construction, un
chercheur est ouvert

a l'innovation. Et « la
nourriture a base de
cellules » nous intéresse
parce qu’elle questionne
des aspects techniques,
économiques, le rapport
de 'homme a I'animal, le
systeme alimentaire, etc.
Le chercheur ne se place
donc pas dans une posture
de rejet par principe, bien
au contraire. D'ailleurs,
beaucoup d’'innovations
irréalisables a prioriont vu
le jour.

D’autres ont été évincées,
comme dans les années
1970, le « steak de

pétrole », réalisés a partir
de levures se nourrissant

d’hydrocarbures. Lidée
avait suscité de gros
investissements privés et
la construction d’usines.
Ce fut un échec.

Toute innovation doit
ainsi étre expertisée

de facon transparente,
transdisciplinaire et
sereine. Ce qui n’est pas
le cas aujourd’hui pour
la nourriture & base de

DOSSIER

cellules. Méme les visites
d’usine ne sont pas
autorisées.

En attendant cette levée
des secrets, la FAO est
formelle : tous les risques
sanitaires n’ont pas été
évacués et ils ne peuvent
pas I'étre dans I'immédiat,
a-t-elle tranché début

du mois de novembre &

ler sur un produit trés gastronomique, in-
dique Gilles Candotti sans en préciser la
valeur. Ce nest pas quon ne veut pas dire.
On veut parvenir a produire au méme
cofit que la viande conventionnelle, mais
ce que l'on ne maitrise pas, Cest le temps.
On parle beaucoup de la viande cultivée,
mais on oublie parfois quon est encore
dans un processus de R & D. On est loin
du marché et de la parité prix. Donc oui,
je pense quon va réussir a produire 3 un
prix plus abordable, mais dans quelle
échelle de temps ? Nous ne le savons pas
a cet instant. »

De la méme maniére, les industriels
ne sont pas en mesure de répondre de
fagon précise 2 la question de la mise

Singapour. »

sur le marché. 2025 ? Les échelles de
temps sont loin d’étre maitrisées.

L'EUROPE CIBLEE

Les implantations semblent, en re-
vanche, se préciser : pour le néer-
landais Mosa Meat, « 'Europe, cest
notre géographie. Mais il existe une
différence importante de délai de trai-
tement des dossiers. A Singapour, cest
de l'ordre de neuf 3 douze mois. En Eu-
rope, Cest entre dix-huit et vingt-quatre
mois. Cela va jouer sur les décisions.
Toutefois notre géographie, cest bien
I'Europe ». Llsraélien, Aleph Farms
sest aussi dit intéressé par ce conti-
nent. ROSANNE ARIES
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