g'ﬁ‘ Vigne

Confrerie Saint-Etienne

Communion des fleurons régionaux

Le chapitre du samedi 26 oct
Saint-Etienne qui a accueilli une délégation de

obre a revétu un caractéré exceptionnel pour la Confrérie
la Commanderie du Saulte-Bouchon

champenois en grande tenue, Fait inédit, les deux Confréries sont aujourd’hui présidées
respectivement par les deux fréres jean-Louis et Jean-Pierre Vezien.

Loccasion était belle de mettre en
valeur les deux plus beaux fleurons
de la Région Grand Est que sont
les Vins d'Alsace et de Champagne,

et ceci sous le regard bienveillant

du conseiller régional et député du
Haut-Rhin, Jacques Cattin. Ces deux
vignoblesont connu leur essor au
Moyen-Age, lun grace au commerce
du Rhin, lautre grice a celui de la
Seine et de ses affluents. Leur rap-
port a [Allemagne voisine fut déter-
minant: un marché historique pour
[Alsace et larrivée au XIX® siécle,
depuis la «Mitteleuropa», des fon-
dateurs de célébres maisons pour la
Champagne.

Revenant ensuite sur le fil conduc-
teur de lannée, «lUniversalite
des Vins dAlsace», ainsi-que sur

Cuvee ARTE

le théme du jour, le Grand Maitre
Jean-Louis Vezien a rappelé la
grande diversité des Vins dAlsace,
leur caractére inimitable, et donc
leur parfaite aptitude a saccorder
avec toutes les cuisines du monde. Il
saluait ainsi la présence de convives
venus de différents pays européens
et notamment Wouter Butzelaar,
délégué pour les Pays-Bas et ses
nombreux amis.

Le Grand Maitre a aussi convié
Constant Lecoeur, secrétaire perpé-
tuel de [Académie dAgriculture de
France, qui a prononcé un discours
fort sur la nécessité de rétablir les
vérités a une épogue ou tout et nim-
porte quoi se répand sur la toile. Il a
rappelé au passage que la science ne
pouvait étre en aucun cas une affaire

50 ans de jumelage

Comme chaque automne depuis 2008, lassociation
ARTE (Arts et Traditions d'Epfig) et le syndicat viticole
invitaient jeudi dernier des invités prestigieux aux
vendanges de la cuvée ARTE. Cette année, pour la cuvée
du 50¢ anniversaire du jumelage avec Welkenraedt, deux
eurodéputées et une délégation d'une dizaine d'amis

haless de la ville iumelée de Welkenraedt ant renforcé les

dopinion mais une affaire de vérité
démontrée.

Les intronisés

Le Grand Maitre et le Chancelier-
Receveur, Jean-Paul Goulby, ont
procédé a diverses intronisations:
huit nouveaux Confréres Appren-
tis, un Confrére Maitre, un Confrere
Vigneron et trois Confréres CEno-
philes, membres de la Comman-
derie champenoise et ayant un lien
avec [Alsace, Jean-Michel Diligent,
Guy Morize et Vincent Delot.

Puis est venu le tour des quatre
nouveaux Confréres d'Honneur.
Jerome Bauer, Grand Conseiller et
président de [Association des viti-
culteurs dAlsace, a présenté ses
collégues Thiébault Huber, président

Les deux plus beaux fleurons de la Région Grand Est que sont les Vins d'Alsace et
de Champagne réunis le temps dun chapitre. & Confrerie Saint-Etienne

de la Confédération des appellations
et des vignerons de Bourgogne, et
Nicolas Caire, président de la Société
de viticulture du Jura. Le Grand Maitre
a présenté Constant Lecoeur ainsi
que son frére Jean-Pierre Vezien, qui
a évoqué les synergies a déployer
entre les deux vignobles.

En cloture de la séance solennelle,
le héraut du jour, Pascal Schultz,
a déclamé avec brio une superbe

harangue enchainant les aphorismes
4 la gloire du vin, facteur dami-
tié entre les Hommes. Sinscrivant
parfaitement dans la thématique
du jour, le diner était préparé par le
célébre chef colmarien Patrick Ful-
graff, qui avait imaginé pour la cir-
constance un fabuleux voyage au
travers des saveurs du monde, tou-
jours en-parfait accord avec les vins
d'Alsace.

La cuvée ARTE 2019, celle
des 50 ans du jumelage,
sera produite chez le vigne-
ron Daniel Michel. Il a repris
lexploitation familiale en
1998 avec 6 ha environ. Il
arréte a cette épogue son
activité professionnelle a la
banque, pour se consacrer
totalement a la viticulture.
Aujourdhui, il exploite 6 ha
en agrculture  ralsannes,
dont un hectare au Schiefer



