VIE DE LACADEMIE 1

) L'ACADEMIE D'AGRICULTURE DE FRANCE (AAF) VISITE )
LA COOPERATIVE DE PRODUCTION DE VOLAILLES « LES FER MIERS DE LOUE »

Monsieur Yves de La Fouchardiére, Directeur desniers de Loué, accueillait a Coulans sur Gée au
siege de l'entreprise, le jeudi 17 octobre 2013jronipe de membres de l'académie d'agriculture yoeivisite
organisée par nos confreres Christian Maréchakan-pierre Tillon. Cette journée associait de#tesisde
terrain a la présentation en salle de I'établiseéme

La région de Loué a toujours été un centre d'élevdg volailles trés renommé, attirant lors de ses
marchés du mardi une clientele venue de bien pinsque les limites de la Sarthe. Yves de La Foutiéee,
pour l'anecdote, confirme la place de la régiohaeé dans la volaille par une carte de France étudil'école
dans les années 50 sur la production de volaillesoot bien identifiées la Sarthe, la Bresse Suig-ouest. Le
démarrage de I'établissement se fait en 1958 a aeee'appui de I'abattage d'Auguste Lambert (daed.DC
depuis la fusion en 1968 avec la SA Dodard Chantera I'assemblée constituante, a linitiative miand
Boudvin (premier Président) avec I'appui de Paulgsa, député et ancien Ministre, et Raymond Ch&®&4,
un cahier des charges pour un label Loué est péoppge beaucoup de participants trouverent comizaig
(contréle externe, production sur commande,...lniesh que seulement vingt producteurs se sont ésgdgns
cette coopérative naissante. Ce label a inspiabkd rouge mis en place en 1965.

Aujourd’hui la coopérative agricole « les fermiels Loué » compte 1030 sociétaires dans une zone
constituée de la Sarthe, la Mayenne et quelquetortarou communes des tous les autres départements
limitrophes de la Sarthe. Loué est pratiquemelipickentre de cette zone.

Depuis lI'engagement dans la production de poulétgjuetage a constamment évolué comme le montre
une diapo qui nous est présentée.

La production est régulée selon le marché. Ellen®wen moyenne autour du million de poulets par
semaine. Ces poulets sont élevés en liberté, amecoatrepartie un tribut pour le renard qui préleve
annuellement 135000 volailles. Les producteursafgsrécient aussi : ils en consomment 235000 dansée.

Le cahier des charges est soucieux du bien étneateit garantit une alimentation sans OGM, ce mére un
surcolt dans approvisionnement en soja.

La production de volailles (poulet, pintade, direlecanard) représente 80 % de l'activité et cetieuts
20 %. Les volailles sont commercialisées entiémasr Y0 % et 30 % sont vendues découpées. La grande
distribution est un partenaire obligatoire. Un dqukas poulets sont vendus sous label rouge et B BtoeLe bio
a beaucoup plus d'importance dans la productionfd'aal le cheptel/exploitation est de 6000 pondguse

La coopérative est organisée en groupements deigmds et dispose d'un syndicat de défense. Les
éleveurs qui veulent y entrer font acte de candrdgtils ne sont jamais démarchés. Soucieux dendép au
marché, les fermiers de Loué, se limitent a unuteanent de renouvellement des éleveurs partanttesite.
Tous les nouveaux éleveurs recoivent une formgtionstage était en cours lors de la visite de I'pfAFes
activités de la coopérative générent 3000 emplais da zone de production, concernant une centrerps
de métiers.

La coopérative maitrise la chaine de productiohadgénétique a la volaille préte a commercialisgr o
I'ceuf conditionné. 17 races font l'objet de sétattiUn couvoir permet de livrer aux producteurs pi@sssins
d'un jour. Loué impose a ses producteurs I'espelzerace selon I'opportunité. Bien entendu endfexercice
une péréquation rétablit la parité des revenusectibn de certains critéres.

L'aliment est fabriqué dans une usine que noutowssien fin de matinée.

Un débat suit cette présentation. Yves de La Faodddra souligne le souci d'intégration verticalelae
production de volailles, prolongé dans un projeplieer la coopérative dans I'énergie positivenstailant un
parc d'éoliennes sur lequel nous reviendrons pias En début de matinée d'ailleurs il avait passé@ttendant
l'arrivée de tous les participants un film de 2 ubés sur le montage (spectaculaire) d'une éolienne.
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Dans la chaine de production le souci de répantéguitable de la valeur ajoutée entre les éleyéD€
('abattoir) et la distribution. La coopérative agg contractuellement ses producteurs pour 5 a@sientlurée
de contrats avec I'abattoir et les fournisseurs papprovisionnement en céréales de l'usine decfaion des
aliments.

La publicité parait trés présente et de fait edtepermanente, mais pour un codt inférieur & lu%tffre
d'affaires. Une enquéte situe la notoriété de laqoea 55 %.

La réunion en salle se termine par la présentatione vidéo montrant le marché du mardi & Loué en
1957, avec une interview d'Armand Boudvin.

La visite se poursuit en fin de matinée a l'usind~&L qui fabrique 350000 T d'aliments/an. Depus |
crise de la dioxine en Belgique, les aliments g@amaintis sans OGM et sans salmonelles. En moyeffal&s
composants de l'aliment sont contaminés par dewsalles qui sont éliminées par un traitement tigpena 65
° en cours de fabrication.

Les éleveurs sont livrés sous 24 heures en alineantgac. Les camions font des tournées déterminées
aux distances mini. L'éleveur le plus éloigné esina centaine de Km. Sept camions, un appartendet a
coopérative, les autres étant loués a longueuné&@riont 3 tournées journalieres du lundi au vedidtournées
programmées jusqu'au détail des temps de parcours.

A la réception des fournitures un prélévement pardage est fait dans chaque camion. Aprés une
vérification de la présence d'insectes, I'échamtilui est broyé pour les autres contréles donprésence
d'OGM par le test de Monsanto. Les motifs de refmst principalement les insectes, les mycotoxirtdese
grains casses. Les fournisseurs sont des OS (@imeéret négociants), avec lesquels sont passésodrats
cadre déterminant les prix, et les producteursésaices qui doivent proposer en céréales (blé ais)mpour
autant qu'ils en produisent, 50 % en poids dedensommation d'aliments.

Pour se couvrir la coopérative est tenue de fadréadspéculation par des achats a terme. Elle s kus
nécessité d'acheter le soja a I'extérieur.

La visite de l'usine se fait par les différentespés de la préparation des aliments : dans la geliae se
fait le traitement a la vapeur pour I'éliminatioesdsalmonelles, suivi d'un traitement a l'air chaugec puis a
température ambiante. Suit la mélangeuse froidetdeebroyage pour la production d'une farineegtien fait
constituée de grains plus ou moins finement cogsad&aliment est livré en vrac ; seule une petdetie de la
production est granulée pour les dindes et canettes

Cette usine représente un investissement de 2i@msilil'euros.

La discussion se poursuit a table ou nous apprédesnproductions de Loué, en particulier sur l@xHe
passer en énergie positive en installant un paré geandes éoliennes. C'est un investissement drilliGns
d'euros réalisé apres une étude sur 15 mois dédadnce, de l'intensité et des couloirs préféeknties vents.
Le choix du site a été fait avec l'accord unanimeatis les habitants consultés. La prévision detimmement
est de 2800 heures/an, calculée sur 80 % de ladeéventée, soit en gros 30 % du temps. Aucun friduse se
lance dans un investissement sans s’étre assuréetiwur sur investissement dans un délai raisdenBlans ce
cas le retour est prévu entre 5 et 7 ans pour wméedde vie des appareils d'au moins 20 ans. Aprés
amortissement les bénéfices seront investis damrestauration des clochers des églises du seatgumoduction,
dans le cadre de la sauvegarde du patrimoine.r@eigement a joué pleinement dans |'acceptatioradupar
les habitants, outre le fait des royalties pouwrstceux qui sont a proximité. Comme |'a montri@drie présenté a
notre arrivée, le montage est spectaculaire painggs de 85 m de haut, mais n'est-il pas reglettabst 1a un
avis qui n'engage que le rédactegue le matériel installé soit importé et qu'enspbn fasse appel a des
monteurs étrangers ? Ou sont I'esprit d'innovagiole savoir-faire francais ?

Compte-tenu du nombre important de races, une iqunesst posée sur les modalités de sélection. Le
comportement est un point important : par exempl# pvoir une ponte au nid pour des poules entéber

Pour la production de chapons, 200000 /an, I'espleerace sont imposées.

Jean-Paul Lanly intervient pour remercier Yves deFHouchardiére pour son accueil, l'intérét de $itevi
bien souligné par les nombreuses questions; ilnregid que la coopérative a su créer un modeldéédjiiation
territoriale tres intéressant. Il passe ensuifgalele a notre consceur Jeanne Grosclaude, seerédtaia section
3 de I'AAF (Productions animales), qui insiste lgufait que dans un contexte économique difficileiamment
dans un secteur de production ou la région voissigarticulierement touchée, la coopérative aswer des
solutions pour un avenir optimiste. Elle soulignessi cet engagement territorial fort.

Le débat se poursuit encore sur des points diversne le fait que Loué n'a jamais sollicité de
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subventions ou encore sur I'importance de I'éleymgeproducteur ; il est limité & 4 batiments (atisosur 12
ans) pour 4000 volailles avec 3 rotations annuellebjectif pour I'éleveur est d'obtenir un poudet 2,160 kg
en 95 jours.

Christian maréchal rappelle que cette journée &tpimise sur pied avec lintervention de Jean®ier
TILLON qu'il remercie ainsi que Yves de La Foucheare pour son accueil et sa disponibilité.

La visite se poursuit lI'aprés-midi par un élevagepdulets a La Quinté, au hameau de la Chénaie. Les
éleveurs nous présentent leur exploitation de 9&dma 70 en cultures (blé/mais/colza), le restetéa prairies
sur lesquelles les poulets disposent de 4 a 9shant deux batiments de 4000 poulets. Nous etowisiun avec
les précautions d'usage pour éviter d'y introddiee germes pathogenes. Les poulets présents anbredv
semaines. Contre les maladies virales une vacomast faite par apport dans la boisson. Les muwiatt et
viennent a leur gré entre le batiment (ou ils antia nourriture a volonté) et les parcours. La isitentrent
dans le batiment ou ils disposent d'une litiéreoverlée chaque jour par apport de paille. Apresadéges
poulets, le batiment est nettoyé, désinfecté ddaix vive et un délai d'environ 3 semaines séfmrésée des
poussins suivants.

Comme chez tous les autres producteurs les remamisent de temps en temps prélever quelques goulet

A titre anecdotique il est rappelé que la dindecegfinaire d’Amérique, la pintade d'Afrique, lenzad
d'Europe centrale et que la poule aurait été doguesst & Bornéo.

La derniére visite concerne SACOFEL a La Bazogaad du Mans. C'est une unité de conditionnement
des ceufs partagée entre Loué et LDC. Elle fonctidiii jours a raison de 16 a 18 h/jour. 80 % gedduction
travaillée concerne les calibres moyens et grosges8 et 73 g). Pour les magasins de grandes gemmes
surfaces (GMS) les livraisons se font a des plateds.

L'unité traite 9 millions d’ceufs/semaine provend@t200 producteurs de Loué et de 6 gros élevages po
LDC. Les produits sont identifiés a la réceptiom paoducteur (nom , numéro et date) ; les embadlagetons
sont destinés aux déclassés. Le ramassage seftdag/semaine avec une rotation de 1000 chariatstenant
jusqu'a 6000 ceufs, pour 200 producteurs.

Les déclasseés, lorsqu'il s'agit d'ceufs félés, dioigies vers la casserie avant de partir pourdtide ; s'il
s'agit d'ceufs cassés ou sales, ils vont vers liégsage (330 T/an).

Dans les machines trieuses, la premiére étape aefdtéction et I'élimination des ceufs cassés as.sal
Ensuite intervient la détection des ceufs félésoaupsr une frappe de petits marteaux. Le tri phioreaest fait
apres avec orientation vers le poste d'embalmes la surveillance d'opératrices.

Apres étiquetage les ceufs sont présentés en tessdet8 douzaines palettisées par un robot. dettgza
sont dirigées ensuite vers la préparation des camesaqui se font selon la demande. La commandenuini
est d'une palette. Tous les envois sont tracésigéslvers une aire de regroupement a Sabléagjiartenant a
LDC qui commercialise tous les produits des Fersniir Loué (actionnaires de LDC), aire qui regrodqec
également les volailles. Les ceufs sont conditiorsoés les marques Fermiers de Loué, le Gauloisaetrés
marques appartenant a LDC ou sous marque de distuib

Aprés un dernier remerciement a Yves de La Fouddrardoour son enthousiasme, la clarté et la
spontanéité de ses réponses, le groupe reprehenarc du retour vers 18 heures.

Claude Sultana — section IX



