LES
CHAMPS

Un engagement qui
commence dans les champs
Les 10 000 coopérateurs de
Cristal Union produisent 40%
des betteraves francaises. lls
sont engagés dans une
démarche de durabilité recon-
nue au niveau international :
CRISTAL VISION smart sugar
beet.

’l ODISTRIBUTION

Distribution des produits

dans le monde entier

Les produits [sucre, alcool et
pulpes] sont vendus et expé-
diés vers 70 pays par Cristalco,
notre filiale commerciale.

Les usines tournent pendant

5 mois environ. A partir de
septembre, les betteraves sont
acheminées vers l'usine la plus
proche, a moins de 30 minutes
du champ.

3 LAVAGE

Une gestion de l'eau toujours
optimisée

Les betteraves sont lavées avant
leur transformation.

En 6 ans, Cristal Union a réduit
ses consommations d'eau de plus
de 51%, par exemple grace a la

| récupération de l'eau de la
| betterave pressée qui alimente
i lusine.
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/ DECOUPAGE
£} ET DIFFUSION

Dans la betterave

rien ne se perd

Les betteraves sont rapées en
cossettes* puis plongées dans
l'eau qui se charge en sucre
(environ 15%)]. Ce jus servira tout
ati long du process. Les pulpes
(cossettes epurées qui ont perdu
leur sucre] sont recyclées pour
l'alimentation animale.

Des équipes qualifiées,
passionnées et avec

deux métiers

Pendant l'intense période de
campagne, les hommes et les
femmes font tourner Uusine et
suivent le processus de fabrication
jour et nuit depuis le poste de
contrdle, au coeur de l'usine.
Pendant lintercampagne, quand
lusine est a l'arrét, ils réparent

>etremplacent les machines.
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CONDITIONNEMENT"
ET EXPEDITION

Une large gamme de produits
adaptée a'tous les besoins

des clients

Nos produits sont livrés

en vrac, en big bags [sacs de

1,2 tonnes] pour Uindustrie
agro-alimentaire et pharmaceu-
tique, et en boites pour nos
marques grand public.

(Q LABORATOIRE
3

Garantir la sécuriteé
alimentaire et la satisfaction
de nos clients

. Dans les laboratoires des usines,
| des tests sont effectués tout au
| long du process pour garantir

la qualité du produit.

CRISTALLISATION,
ESSORAGE,
SECHAGE

Un process simple

pour un produit 100% sucre
issu du sirop que Uon fait cristalli-
ser et sécher. e sucre issu de
betterave est raturellement blanc
Sur les sites disposant d'une
distillerie, une partie du sucre est
transformée en alcool et en
biocarburant.

EPURATION
ET EVAPORATION
Optimiser U'usage
des ressources et de l'énergie
Le jus des cossettes est épurg, puis
chauffé pour évaporer 'eau et se
transformer en sirop (65% de sucre].
A cette étape, toutes les usines ont
optimisé leurs équipements pour
reduire leur consommation d'éner-
gie. D’ici 2020, Cristal Union
s'engage a réduire sa consommation

d’énergie de 12,5% et ses rejets de
CO, de 25% par rapport a 2010.

*voir glossaire



